
Kedves Ifjú Pár!

Köszönettel vettük megkeresésüket esküvőjük helyszínével kapcsolatban.
A következő oldalakon a 2023-as évre vonatkozó csomagajánlatainkat olvashatják, amely bízom
benne, hogy elnyeri tetszésüket és részesei lehetünk Esküvőjüknek!

Az esküvő napja: Pontosítandó - Szabad időpontokért kérjük forduljon kollégáinkhoz.

A hétvégéket 3.300.000 Ft minimumfogyasztási díj mellett tudjuk biztosítani – péntektől vasárnapig 
az előre, két napra megrendelt vendéglátást foglalja magában. A minimumfogyasztási díjban a 
szálláscsomag ár nem foglaltatik benne, azon felül értendő!

Köszönjük megértésüket, hogy a jelenlegi kialakult nehéz helyzetben nem tudunk még kalkulálni a
2024-es évre, így a minőségi céljaink érdekében áraink változásának jogát fenntartjuk, mely 15% fölé
kizárólag abban az esetben mehet, ha a KSH által közzétett hivatalos infláció mértéke ezt
meghaladja. Az árakat legkésőbb 2024 március végéig véglegesítjük.

Létszám: min. 30 - max. 120-150 fő

Kérem, jelezzék, ha bármilyen kérés vagy kérdés merülne fel a kiajánlott szolgáltatásokkal, illetve a
rendezvény lebonyolításával kapcsolatban, örömmel állunk rendelkezésre.

Üdvözlettel,
Selmeczi-Soós Dorottya
Értékesítési Igazgató
+3620 254 9967
BABÉRLIGET KÚRIA

„A virág az egyetlen kép a
földön, amiben a lélek
önmagára ismer. .. S amikor
virágot szedek, csokorba vagy
koszorúba, gomblyukamra
tűzöm vagy kalapomra,
magamat felvirágzom, annyi
vagyok, mint a virág. Az illat, a
szín segít abban, hogy átéljem
e misztérium érthetetlen
varázsát. Mert a léleknek van
illata…”
Hamvas Béla:
A babérligetkönyv

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget
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„Babérliget?  Egyszerűen 
imádjuk. A gesztenye fasor, a 
levendulabokrok, a kúria, a 
tóház, a medence, az egész 
minden apró mozzanatával, a 
somogyi dombok ölelésében. 
Látványnak sem rossz, 
élménynek pedig szuper! 
Kényelmes ágyakkal, jó fej 
itteniekkel, finom ételekkel. 
Ha tehetjük, visszatérünk! 
…elvégre a készülő sátrat is 
fel kell avatnunk a ComLab
csapattal!”

Jantner Andrea – Comlab Kft.

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

Hungarian Wedding Award az „Együttműködés díja” helyszín kategória 
1. helyezett – 2017

Gastro Design Award – Nyitott vendégtér 40 fő felett –
1. helyezett

A Gastro Design díjjal többszörösen kitüntetett Babérliget Kúria Somogy megyében található,
25 percre Balatonlellétől és másfél órára Budapesttől.

A levendulabokrokkal, gyümölcsfákkal és szőlővel körbevett, Provence-ot idéző, 900 nm-es
kúriától a kertbe egy gyönyörű gesztenyefasor vezet, mely árnyas allét képez a kúria és a belső
kert között, ahol tipikus mediterrán növények, fűszernövények és virágok között sétálhatunk.

Ennek a XIX. századi nemesi kúriának átgondolt és ízléses átalakításával egy látványos,
kényelmes és barátságos luxusvilla jött létre, melynek szobáit saját fűszerkertünk lakói után
neveztünk el. A gasztronómiát és designt egyaránt kedvelő tulajdonosokat dicséri a ház stílusa
és berendezése: a kúriát a gondosan összeválogatott helyi és külföldi antik bútorok, tárgyak
mellett eredeti darabok is díszítik, amelyeket ügyesen vegyítettek modern design elemekkel -
így például az egész házban kortárs magyar festők alkotásait csodálhatjuk meg.

A kétszintes kúria földszintjén található közösségi terekhez tartozik egy hatalmas és kényelmes
nappali – benne két nagyméretű szófával, valamint egy gyönyörű zongorával –, továbbá
egy tágas étkezőhelyiség, egy hangulatos, kandallóval ellátott könyvtárszoba és egy óriási
konyha. A földszinten található még 5 szoba, melyből kettő közös bejárattal és előtérrel
rendelkezik, így ideálisak családi apartmannak, a további három szoba pedig kétágyas. Az alsó
szinten, az épület hátsó szárnyában foglal még helyet a fürdőház, benne panorámás szaunával,
gőzkamrával és tusolókkal, ahonnan a kültéri medencéhez és jakuzzihoz juthatunk ki. Az
emeleten egy kényelmes nappali helyiség és további 5 szoba – egy háromágyas és három
kétágyas szoba, valamint a nászutas– található.

http://www.baberliget.com/hu/index.html
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Szobabeosztások

Babérliget múltat idéző szobái beszédes nevet örököltek: mind a 10 helyiséget
fűszerkertünk egy-egy lakójáról kereszteltük el, melyek szépen harmonizálnak a
szobák egyedi megjelenésével is. A szobák egy része pótággyal vagy babaággyal
bővíthető. Pótágyból 3 db, babaágyból pedig 2 db áll rendelkezésre.

Földszint:

• Borsikafű, Csombor *- Családi apartman 2+2 fő (Közös előtérből nyíló, két 
teljesértékű szoba. Az egyik szobához saját terasz tartozik.)

• Zsálya *- 2 fő
• Turbolya - 2 fő
• Lestyán - 2 fő 

Emelet:

• Levendula (Nászutas) *- 2 fő
• Szeklice - 2 fő
• Citromfű *- 3 fő
• Rozmaring *- 2 fő
• Kakukkfű *- 2 fő

* Pótággyal vagy babaággyal bővíthető nagyobb alapterületű szobák.

„A kertet választom és a 
könyvtárszobát, a hallgatag 
sétákat, a szótlan imát és a 
csendes üldögélést. Miért? 
Mert így lemérhetetlenül 
többet kapok abból, amire 
szükségem van. A magányban 
élt élet a nyilvánosnál 
határtalanul gazdagabb. 
Életemben magamnak akarok 
élni, nem pedig a 
nyilvánosságnak.”

Hamvas Béla: Babérligetkönyv

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget
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Helyszínajánlat: Babérliget Kúria 
és a Kerti Rendezvénypavilon

Csomagajánlatunk a következőket tartalmazza:
• A kúria kizárólagos használata
• A jógaterem használata az esküvői előkészületek idejére (smink, haj.)
• Kerti Rendezvénypavilon, amely tartalmazza a Kúria stílusához illő helyi bútorokat is
• Maximum 21 fő elszállásolása (10 szobában) 2 éjszakára, reggelivel (további 3 db

pótágyat és 2 db babaágyat tudunk biztosítani)
• Korlátlan szörp, limonádé és ásványvíz a szállóvendégek részére
• Késői kijelentkezés 14 óráig (Bejelentkezés 15 órától)
• A szertartáshelyszín a kúria árnyas kertjében (gesztenyesor alatt / körte mellett /

lilaakácos előtt / szőlőtőkék előtt… ) (rossz idő esetén a Pavilonban)
• Esküvői vacsorahelyszín biztosítása a Pavilonban maximum 120-150 főig
• Ételkártyák a svédasztalra fehér vintage képkeretben
• Fehér Zsolnay étkészlet, ezüst színű display tányér, modern kristálypohár, Duni

textilhatású szalvéta a Pár által választott színben, színlistánk alapján

Vintage stílusú dekoráció
• Fehér rusztikus fa boldogságkapu a ceremóniára
• Rusztikus, egyedi készítésű fehér padok (4 főre) a szertartás helyszínére (10 db)
• Harang fényfüzér a gesztenyefasoron
• Egyedileg készített „LOVE” létra
• Leszúrható mécsestartók a Pavilonhoz vezető úton
• 2 féle, választható, egyedileg készített fa „gyűrűpárna”
• Rusztikus fehér két szárnyú ajtó – ültetésnek, fotóknak..

Helyszínünk kizárólag félpanziós ellátással és a Vendégek teljes napot érintő helyszíni
tartózkodása esetén ebéddel együtt bérelhető.

Csomagajánlat 2 000 000 Ft

Nagyvonalúan, igen jó 
ízléssel kialakított 
környezet, különösen 
figyelmes személyzet: ez a 
hely egyszerűen tökéletes! 
Most jöttünk csak el, de 
máris honvágyunk van.”

facebook.com/baberliget

www.baberliget.com
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Beépített hang – és fénytechnika

A tökéletes hangzás érdekében beépített hangosítás a Pavilonban, 
melynek használata szükséges, külső szolgáltató által nem behozható:

kiváló minőségű hangfalak, erősítő, 1 db kézi mikrofon

110 000 Ft

A tökéletes hangulat és fotók érdekében – beépített fénytechnika a
Pavilonban, melynek használata szükséges:

Terem falainak színezéséhez LED Par lámpák 12db
Tánctér színezéséhez LED Par lámpák 4db
Desszert asztal világítás 2db
Robotlámpa a tánctérrel, mozgó fények, nyitótánc, torta, tükörgömb megvilágítása 4db
Esti bár megvilágítása a pavilon előtt 2db
50cm tükörgömb
Ködgép 1db
Fényvezérlés
Technikai ügyelet az érkezés előtt 1 órával, összesen 12 óra üzemidővel

210 000 Ft
Technikai ügyelet hosszabbítás: 10 000 Ft/óra

További opcionális technika, mely igény esetén behozható:

A szertartás hangosítása technikai eszközökkel együtt: 45 000 Ft
Welcome teraszra hangosítás pluszban, ami a nagy füves részre fotózáshoz egyaránt
áttelepíthető, mikrofonnal együtt: 20 000 Ft

„Csak egyetlen szót tudok írni
az egész ittlétünkkel és
esküvőnkkel kapcsolatban:
KÖSZÖNJÜK!!!

Életünk élménye volt, nem
lehetünk elég hálásak Nektek!

Járai-Szeglet Orsi
Babérliget Vendégkönyv



„Köszönjük, hogy minden
flottul ment, minden
kérésünk simán
megoldódott és azt is
köszönjük, hogy elviseltétek
hangos, bolondos kis
családunkat! :)
Nagyon megszerettük a
helyet, lehet még kisebb
társasággal vissza fogunk
térni hozzátok!”

Cser Júlia – Sevent Hungary

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

Az ár tartalmazza a svédasztalos reggelit a kúria 
vendégeinek, melynek tartalma:

Hideg ételek
• kistermelői házi kolbász, szalámi és sonka
• kézműves friss sajtok 
• lekvár, termelői méz, gabonapelyhek
• házi granola, joghurt
• szezonális krémek csatos üvegben
• tojáskrém, körözött, májpástétom 
• zöldséges galette
• füstölt lazac 
• friss zöldségek, gyümölcsök, friss kevert saláta
• frissen sütött pékáruk, kovászos kenyér (gluténmentes kenyér is)
• édes reggeli sütemények

Frissen készült meleg ételek – 3 féle a lentiekből

• rántotta 
• lecsó - szezonálisan
• frankfurti virsli 
• sült bacon

Reggeli italok
• 100 % - os narancslé, szezonális zöldséglevek, házi  bodzaszörp, ásványvíz, szóda
• kávé, tea, kakaó, tej, növényi tej

Külsős vendégeiknek is örömmel biztosítjuk előzetes megrendelés alapján: 
5 500 Ft/fő/alkalom

http://www.baberliget.com/hu/index.html
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Pénteki / első napi vacsora ajánlataink 
Grillezés a teraszon I.:
Csirkemell bazsalikomolajjal (gm.,lm.)
Barna sörben pácolt tarja steak (lm)
Grillezett lazac (gm.,lm.)
Grillezett kecskesajt (gm.)
Grillezett zöldségek (gm.,lm.,vegán)
Parázson sült burgonya fűszervajjal (gm.)
Ajvár (gm.,lm.,vegán)
Friss saláta (3 féle öntet: tökmagolajos, balzsamecetes, joghurtos (gm.,lm.,vegán)
Aranygaluska, vaníliasodó
Ár: 13 500 Ft / fő

Grillezés a teraszon II.: – 20 fő fölött
Csirkecombfilé lime-os, chilis pácban (gm.,lm.)
Grillezett egész pisztráng vagy orata (gm.,lm.)
Grillezett polip (gm., lm.)
Baconos sertésszűz nyárs (gm., lm.)
Egészben sült hátszín (gm., lm.)
Grillezett ciprusi sajt (gm.)
Zöldség saslik (gm.,lm.,vegán)
Sült édesburgonya, cékla
Parázson sült burgonya fűszervajjal (gm.)
Házi pita
Whiskys bbq öntet, zöldfűszeres joghurt öntet, házi curry-s szósz (gm.,lm.,vegán)
Friss saláta (dresszingek: tökmagolaj, olivaolaj, balzsamecet) (gm.,lm.,vegán)
Madártej 
Ár: 22 000 Ft / fő

Szabadtéren, bográcsban készítjük el:
Szarvas sonka, ecetes lilahagyma (gm, lm.)
Erdei gombás-borókás vadpörkölt, somogyi galuska (lm.)
Házi máglyarakás
Ár: 12 000 Ft / fő

„Ebéd és vacsora közben a
mély, sötétzöld árnyékban
fűszeres illatát szívtam. A
frissen sült hal, vörösbor,
szőlő mellé babérillatú
levegő! Aki teheti, szánjon
rá egy hetet, nem fogja
megbánni!”

Hamvas Béla:
A babérligetkönyv

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget
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Felszolgált vacsora ajánlatok:
- kérjük, válasszanak összesen egy félét a vendégek számára

Menü 1.
Zöldfűszeres kecskesajt, almás fenyőmagos saláta (gm.)
Supreme csirkemell, grillezett zöldségek, zsályás mustár mártás (gm.,)
Napi desszert

Menü 2.
Rozmaringos sült hátszín, füstölt zellerkrém, borsmustár (gm., igény szertint lm.)
Szarvascomb, zöldséges jus, házi burgonya fánk (gm.)
Napi desszert

Menü 3.
Minestrone (gm., lm.)
Fogasfilé, cukkini fasírt, kapor mártás 
Napi desszert

Menü 4.
Malac kocsonya, tormás újburgonya (gm.)
Rosé kacsamell, bulgur rizottó, vegyes saláta, narancs öntet (lm.)
Napi desszert

Ár: 11 000 Ft / fő 

„A legeslegjobb választás volt a 
helyszín! A gyönyörű épület és annak 
lélegzetelállító környezete minden 
tekintetben olyan volt, amilyet 
megálmodtunk a mi laza, természet 
közeli és egyedi 
esküvőnkhöz. Azonban ezek csak 
adottságok amikhez olykor elég a 
szerencse; ami igazán tökéletessé 
és annyira varázslatossá tette a múlt 
hétvégét számunkra azok 
a szenzációsan kedves és 
professzionális emberek voltak, 
akiket a Babérliget csapata 
személyében megismerhettünk.”

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget
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„A helyszín csodálatos, 
személyzettől ne tudtunk 
olyat kérni, amit ne 
teljesítettek volna. Szuperül 
éreztük magunkat, biztosan 
visszatérünk még!”

facebook.com/baberliget
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Italajánlatunk 4 óra időtartamra a pénteki / első napi vacsora mellé

Az alábbiakban összeállított csomagban szereplő italok a megadott időtartam alatt korlátlan 
mennyiségben fogyaszthatóak.

Borok
Viktória Fehér 2022, Figula Mihály, Balatonfüred
Vencel Rosé 2022, Günzer Zoltán, Villány
Vilmos Vörös, Günzer Zoltán, Villány

Sörök
Staropramen
Stella Artois alkoholmentes

Üdítőitalok
Házi bodzaszörp
Limonádé bár: klasszikus
Rostos és szűrt gyümölcslevek: alma, őszibarack, narancs (100 %)
Szénsavas üdítők: Pepsi, Pepsi Max, Schweppes Narancs, Canada Dry, Schweppes Tonic
Szűrt szénsavas és szénsavmentes víz

Kávé és Tea
Nespresso kávé, tej, laktózmentes tej, növényi tej
Ronnefeldt teaválaszték

Ár: 5 500 Ft/fő

Az italokat fogyasztás szerint, itallapunk alapján is számlázhatjuk előzetes egyeztetés alapján 
főszámlára vagy szobaszámlára terheljük.

Korlátlan szörp és limonádé csomag megrendelése a nem a Kúriában lakó vendégek számára 
szükséges 1 800 Ft/fő/nap

https://www.facebook.com/baberliget
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Szombati/ esküvő napján ebéd ajánlataink 

Snack Ebéd – 15 fő fölött
Tárkonyos szárnyasragu leves (gm., lm.)

Brokkolis quiche
Füstölt pisztráng saláta (gm., lm.)
Hummus, zöldséghasábok (vegán, gm. Lm.)
Házi húsos pizzaszeletek

Meggyes pite

Ár: 6 500 Ft / fő 

Mini hamburgerek (2 db/fő) – 15 fő fölött

Szezonális zöldségkrémleves (gm., lm.)

- Kecskesajt burger, lilahagymalekvár
- Marhaburger, házi paradicsom chutney
Parázsburgonya
Coleslaw saláta, friss kevert saláta

Aludttejes prósza, házi lekvár

Ár: 8 500 Ft / fő

„Nem a hagyományos
házasság volt a célom. Te
magad, az élet általad.”

Sági György

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget
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Esküvői menüajánlataink
30 fő alatti létszám esetén a felszolgált menüsorainkból van lehetőség 

választani.

Babérliget ízvilága

Babérligetben a „termelőtől az asztalig (farm-to-table)” irányzat 
szellemében gondoskodunk vendégeinkről. A fogások alapanyagait 
nagyrészt a Polány környéki kistermelőktől szerezzük be, az ételkínálat 
kialakításakor pedig a helyi és az olasz vidéki konyhák ízeiből merítünk 
ihletet, melynek köszönhetően a somogyi ízvilág és a mediterrán 
gasztronómia ellenállhatatlan, ízekben, színekben és illatokban gazdag 
fúziója született meg.

Csomagajánlat I.
( 30-150 fős létszám esetén választható)

Welcome italok
Panyolai pálinkák: Panyolai pálinka vagy Hungária Extra Dry vagy Fröccsbár – kérjük előre 
kiválasztani
Limonádé (Italcsomagban választottak alapján)

Welcome snackek
Krémek csatos üvegekben:
- Zöldfűszeres cukkinikrém (gm)
- Paradicsom-chutney (gm,lm)
- Házi kacsatepertőkrém (gm,lm)
Friss baguette

„A szerelem nagy 
pillanataiban, amikor a külső 
és a belső világ között a fal 
leomlik és nem tudod 
többé, hol a kint és hol a 
bent, a test lélekké válik és a 
lélek testté.”

Hamvas Béla: 
A babérligetkönyv

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget
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Összetett díszétkezés
( 50 fő alatti létszám esetén szűkítjük választékunkat, a felsorolt főételek közül 4 féle
választható )

Hideg előételek - felszolgált
Borskéregben sült hátszín, mangó salsa (gm,lm)
Kecskesajt-falatok, borsmustár, aszalt gyümölcs (gm)

Leves - felszolgált
Kakasleves  húsával, lúdgége tészta, gyökérzöldségek (gm,lm)
Kókusztejes eperkrémleves, bazsalikomos túrógombóc (gm., lm.)

Saláta - svédasztalon
Kacsamell saláta,  zöldség carpaccio, málnás balzsam dresszing (gm,lm)
Hideg quinoa saláta, gránátalma, koriander (gm,lm,vegán)
Waldorf saláta (gm)

Meleg ételek - svédasztalon
Harcsapaprikás, kapros túros csusza lasagne
Csirkemell supreme, zsályás mustármártás, bulgurrizottó
Konfitált sertéstarja, rozmaringos jus, parázsburgonya (gm,  lm.), édesburgonyapüré (gm.)
Párolt marha, krémmártás, szalvétagombóc (lm)
Vegetáriánus
Spenótos ravioli, ricotta, parmezán mártás vagy Kókusztejes thai zöldségcurry, jázmin rizs 
(gm., lm., vegán) – (kérjük előre kiválasztani)

Desszertek - desszertasztalon
Csokoládétorta, vaníliás cseresznyedzsem, kakaó morzsa (gm)
Fahéjas-almás crumble
Túrógombóc pohárkrém, gyümölcsragu vagy kókusztej pannacotta, piros gyümölcs (gm. Lm., 
vegán) – (kérjük, előre kiválasztani)

Éjféli büfé

Klasszikus éjféli ízek
Somogyi töltött káposzta, pörc, (gm,lm) tejföl, friss kenyér (Igény esetén vegán verzióban is)

„Gyönyörű kúria, remek 
vendéglátás!”
„Családias hangulatú ház, 
visszafogott, izléses környezet. 
A medence és a táj gyönyörű! 
A házban rengeteg könyv, 
festmények egy kevés 
történelem várja az utazót, a 
konyhába szabad a bejárás, a 
gesztenyefasor alatt pedig 
órákig elüldögélne az ember.”

Tripadvisor

http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts
https://www.tripadvisor.co.hu/Hotel_Review-g6122986-d6109852-Reviews-Baberliget_Guest_House-Polany_Somogy_County_Southern_Transdanubia.html


Italajánlatunk 8 órás időtartamra

Az alábbiakban összeállított csomagban szereplő italok a megadott időtartam alatt korlátlan 
mennyiségben fogyaszthatóak. A vacsora ideje alatt az italokat kollégáink az asztaloknál 
szolgálják fel, továbbá egy italpult is rendelkezésre áll, ahol felszolgálóink szervírozzák a 
vendégek által kért italokat. 
A csomag díja tartalmazza a helyszín stílusához illő fröccs – és limonádé installációnkat is. 

Borok
Viktória Fehér 2022, Figula Mihály, Balatonfüred
Vencel Rosé 2022, Günzer Zoltán, Villány
Vilmos Vörös, Günzer Zoltán, Villány
Hold and Hollo Sweet 2011, Holdvölgy Pincészet, Mád

Sörök
Staropramen
Stella Artois, alkoholmentes

Üdítőitalok (Kérem, válasszon összesen 3 ízt az alábbi szörpök és limonádék közül)
Idénynek megfelelő házi szörpök: bodza, málna, meggy, levendula, citromfű
Limonádébár: klasszikus, narancsos, maracujás, piros gyümölcsös, uborkás, levendulás

Rostos és szűrt gyümölcslevek: alma, őszibarack, narancs (100 %)
Szénsavas üdítők: Pepsi, Pepsi Max, Schweppes Narancs, Canada Dry, Schweppes Tonic
Szűrt szénsavas és szénsavmentes víz

Kávékínálat
Nespresso kávé, tej, tejszín, növényi tej
Ronnefeldt tea válogatás

Csomagajánlat I. 37 000 Ft/fő

„A szobában, itthon, vagy a
könyvtárban semmit sem
fog érni. Olvasása nem
ajánlatos. Csak fűszeres
babérlevegővel élvezhető!”

Hamvas Béla:
A babérligetkönyv

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts


Csomagajánlat II. 
( 30-150 fős létszám esetén választható)

Welcome italok Panyolai pálinka vagy 1 pohár Prosecco vagy Fröccsbár – kérjük előre 
kiválasztani

Limonádé (Italcsomagban választottak alapján)

Welcome snackek

Krémek csatos üvegekben:

- Kakukkfüves erdei gombakrém (gm)

- Két fajta oliva tapenád (gm,lm,vegán)

- Fokhagymás kacsahúspástétom (gm)

Friss baguette

„A vadász és a vad 
találkozik, és egymásba 
szeretnek. A természet 
törvényei szerint el kéne 
pusztítaniuk egymást - de a 
szerelemben nincs jó és 
rossz, nincs építés és 
pusztítás, csak mozdulatok 
vannak. És a szerelem 
megváltoztatja a természet 
törvényeit.”

Paulo Coelho



Összetett díszétkezés
( 50 fő alatti létszám esetén szűkítjük választékunkat, a felsorolt főételek közül 4 féle
választható )

Hideg előételek - felszolgált
Borjúmájpástétom, házi tésztakosár, borsmustár
Kápiapaprikás fogas rolád „Sushi”, kapor, marinált zöldségek (gm, lm)

Leves - felszolgált
Somogyi vadgulyás (gm,lm)
Hideg őszibarackkrémleves (gm.)

Saláta - svédasztalon
Bulgur, édeskömény, mentás joghurt (gm,lm)
Roppanós saláta,  koktélparadicsom variációk, érlelt mangalicasonka, mandarinolaj (gm, lm)
Majonézes kifliburgonya saláta

Meleg ételek - svédasztalon
Bőrén sült lazac, hollandi mártás, grillezett zöldségek (gm)
Ropogós kacsacomb, kakukkfüves jus, káposztás nudli (lm)
Marhasült, erdei gombás ragu, héjas pirított burgonya (gm, lm)
Egészben sült sertésszűz, rozmaringos jus, juhtúrós polenta (gm)
Vörösboros szarvas pörkölt, fekete áfonya, somogyi dödölle (lm)
Vegetáriánus 
Olasz rakott cukkini, parmezán, aszaltparadicsom-mártás (gm) vagy  Vadrizzsel töltött 
kaliforniai paprika (gm., lm., vegán) - (kérjük előre kiválasztani)

Desszertek – desszertasztalon
Gesztenyés, sóskaramell pannacotta vagy kókusztej pannacotta, piros gyümölcs (gm. Lm.,
vegán) – (kérjük, előre kiválasztani)
Citrom tartlette
Mogyorós csokoládé desszert

Éjféli büfé
Klasszikus éjféli ízek
Somogyi töltött káposzta, pörc, tejföl, friss kenyér (gm,lm) (Igény esetén vegán verzióban is)
Éléskamra kincsei: somogyi érlelt sonka, somogyi kolbászok, libatepertő, füstölt libamell, 
szalonna

„Ha a Babérligetre gondolok,
nehezen találom a megfelelő
szavakat, mert ez egy olyan
hely, amit érezni kell. Ott
megáll az idő, és a világ többi
része is eltűnik. Olyan
természetes kedvesség árad
belőle, amit emberi kéz csak
nagy-nagy szeretettel és
gondoskodással tud
megalkotni.”

Vásárhelyi Réka



Italajánlatunk 8 óra időtartamra

Az alábbiakban összeállított csomagban szereplő italok a megadott időtartam alatt korlátlan 
mennyiségben fogyaszthatóak. A vacsora ideje alatt az italokat kollégáink az asztaloknál szolgálják fel, 
továbbá egy italpult is rendelkezésre áll, ahol felszolgálóink szervírozzák a vendégek által kért italokat. 
A csomag díja tartalmazza a helyszín stílusához illő fröccs – és limonádé installációnkat is. 

Borok
Viktória Fehér 2022, Figula Mihály, Balatonfüred
Vencel Rosé 2022, Günzer Zoltán, Villány
Vilmos Vörös, Günzer Zoltán, Villány
Hold and Hollo Sweet 2011, Holdvölgy Pincészet, Mád

Sörök
Staropramen
Stella Artois, alkoholmentes

Üdítőitalok (Kérem, válasszon összesen 3 ízt az alábbi szörpök és limonádék közül)
Idénynek megfelelő házi szörpök: bodza, málna, meggy, levendula, citromfű
Limonádébár: klasszikus, narancsos, maracujás, piros gyümölcsös, uborkás, levendulás

Rostos és szűrt gyümölcslevek: alma, őszibarack, narancs (100 %)
Szénsavas üdítők: Pepsi, Pepsi Max, Schweppes Narancs, Canada Dry, Schweppes Tonic
Szűrt szénsavas és szénsavmentes víz

Kávékínálat
Nespresso kávé, tej, tejszín, növényi tej
Ronnefeldt tea válogatás

Csomagajánlat II. 42 000 Ft/fő

„Ez keltett fel hajnalban 
minket, hogy az ébredő nap 
fényét is elcsípjük, ami ott a 
Babérligetben egyszerűen 
páratlan élmény. 
Megkockáztatom, talán a 
kora reggeli képek tükrözik 
leginkább a Babérliget 
valódi miliőjét.”

Németh-Csikós Írisz



Csomagajánlat III. 
( 30-150 fős létszám esetén választható)

Welcome italok

Panyolai pálinkák  vagy 1 pohár Prosecco vagy Fröccsbár – kérjük előre kiválasztani
Limonádé (Italcsomagban választottak alapján)

Welcome falatok

Krémek csatos üvegekben:
- Lecsókrém (gm,lm)
- Padlizsánkrém (gm., lm.)
- Fokhagymás mangalica rilette (gm,lm)
Friss baguette

„Nyugalom szigete. 
Kifogástalan vendéglátás, 
előzékeny, segítőkész 
házigazdák. Kettesben vagy 
gyerekkel is jó 
kikapcsolódási lehetőség. 
Gyönyörű környezet, 
páratlan élmény! Várom, 
mikor tudunk ismét 
ellátogatni Babérligetbe.”

Tripadvisor

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

https://www.tripadvisor.co.hu/Hotel_Review-g6122986-d6109852-Reviews-Baberliget_Guest_House-Polany_Somogy_County_Southern_Transdanubia.html
http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts


Látvány grill menü
A BBQ party a szabadtéri esküvők igazi kuriózuma. A vendégek szeme láttára, frissen készülő fogások 
látványa már önmagában is élményt ad, de ami még fontosabb, hogy a meghívottak a lehető legjobb 
minőséget kapják. A látványkonyhában készülő étel természetesen nem jelent hosszas sorban állást a 
grillpult előtt, hiszen svédasztalról kínáljuk az ételeket, így garantálva, hogy mindenki gyorsan és 
kényelmesen juthasson hozzá a vacsorához. 50 fő alatti létszám esetén szűkítjük választékunkat, salátákból 
2 féle, főételekből 5 féle választható.

Friss saláták
Peperonata (grillezett trikolor paprikacsíkok, friss fűszerek),  koktélparadicsom (gm,lm,vegán)
Toszkán kenyérsaláta (lm)
Friss kevert saláta, szárított paradicsom, pirított pekándió, citrusos dresszing (gm,lm,vegán)

Levesek
Vadgulyás (gm,lm)
Hideg sárgadinnye-krémleves, bazsalikomos pavlova (gm)

Főételek
Provence-i csirkecombfilé (gm,lm)
Rózsaborsos sertésoldalas (gm,lm)
Grillezett balatoni süllő (gm,lm)
Grillezett rákfarok (gm,lm)
Uruguyai flap steak , kólás curry szósz (gm,lm)
Grillezett kecskesajt (gm)
Köretek
Fűszeres steakburgonya (gm,lm, vegán)
Grillezett parmezános polenta
Zöldségsaslik (gm,lm,vegán)

Öntetek, mártások 
Házi chilis paradicsom-chutney
Zöldfűszeres joghurtöntet
Fehérboros fokhagymamártás 

Desszertek
Sóskaramell sajttorta 
Pisztáciás creme bruleé (gm)  
Fehércsokis profiterol, eper ragu vagy kókusztej pannacotta, piros gyümölcs (gm. Lm., vegán) –
(kérjük, előre kiválasztani)

„Miközben egymásra
nézünk, valami bekattan
bennem, és hirtelen teljesen
világosan látom, hogy mi
történik velem. Mint amikor
a kirakós összes darabkája a
helyére kerül.”

Kendare Blake

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts


Italajánlatunk 8 óra időtartamra

Az alábbiakban összeállított csomagban szereplő italok a megadott időtartam alatt 
korlátlan mennyiségben fogyaszthatóak. A vacsora ideje alatt az italokat kollégáink az 
asztaloknál szolgálják fel, továbbá egy italpult is rendelkezésre áll, ahol felszolgálóink 
szervírozzák a vendégek által kért italokat. 
A csomag díja tartalmazza a helyszín stílusához illő fröccs – és limonádé installációnkat 
is. 

Borok
Viktória Fehér 2022, Figula Mihály, Balatonfüred
Vencel Rosé 2022, Günzer Zoltán, Villány
Vilmos Vörös, Günzer Zoltán, Villány
Hold and Hollo Sweet 2011, Holdvölgy Pincészet, Mád

Sörök
Staropramen
Stella Artois , alkoholmentes

Üdítőitalok (Kérem, válasszon összesen 3 ízt az alábbi szörpök és limonádék közül)
Idénynek megfelelő házi szörpök: bodza, málna, meggy, levendula, citromfű
Limonádébár: klasszikus, narancsos, maracujás, piros gyümölcsös, uborkás, levendulás

Rostos és szűrt gyümölcslevek: alma, őszibarack, narancs (100 %)
Szénsavas üdítők: Pepsi, Pepsi Max, Schweppes Narancs, Canada Dry, Schweppes Tonic
Szűrt szénsavas és szénsavmentes víz

Kávékínálat
Nespresso kávé, tej, tejszín, növényi tej
Ronnefeldt tea válogatás

Éjféli büfé

Szabadtéren, bográcsban
Vörösboros marhapörkölt kakukkfűvel, házi galuska, erős paprika, házi savanyúság (l)

Csomagajánlat III. 49 000 Ft/fő

És valóban egy csipetnyi 
Provence a Somogyi 
dombságban…
Meghitt, családias környezet , 
házias ízek, isteni bodzaszörp, 
kedves, udvarias kiszolgálás, 
igazi a kincs a nyüzsgő városból 
kiszakadni vágyóknak. 
Köszönjük, és biztosan 
visszatérünk!

Babérliget vendégkönyv



Csomagajánlat IV.
4 fogás esetén maximum 80 főig, 5 fogás esetén maximum 40  

főig tudjuk biztosítani

Welcome italok

Zardetto Prosecco Frizzante Secco Brut – DOC (1 pohár)
Limonádé (Italcsomagban választottak alapján)

Welcome falatok

Kecskesajt , áfonya, crostini
Libamájpástétom, karamellizált alma (gm)
Padlizsánkrém, tésztakosárka (lm)

„Az igazán nagy egyensúly
az, mikor meg tudunk állni
megfigyelni a természetet.
Ehhez nem kell pénz, csak
az, hogy vegyünk észre, ami
körülöttünk van.”

Tóth Gabriella

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts


Gálavacsora menüsor

Kacsamáj torta, vörösboros körte, házi kalács

Késa Rizling 2016, Balatonlelle

Fácán consommé, mezza luna (lm)

Fogasfilé, fehérboros árpagyöngyragu, kápiapüré (gm,lm)

Konyári Loliense fehér 2020/2021, Balatonlelle

Szarvas gerinc, erdei gombás gratin burgonya, vörösboros redukció, bébi 
zöldségek (gm)

Konyári Páva 2017, Balatonlelle

Vagy

Kacsamell, erdei gombás gratin burgonya, vörösboros redukció, bébi zöldségek

Kristinus Pinot Noir ’16/18

Vagy

Karfiol steak, bébi zöldségek, csicseriborsókrém, zöldség jus (gm., lm., vegán)

Francia csokoládétorta, levendulakrém, vanília morzsa

Kardos Pince Tündérmese ’18

Éjféli büfé

Klasszikus éjféli ízek

Somogyi töltött káposzta, pörc, tejföl, friss kenyér (gm,lm) (Igény esetén vegán
verzióban is)

„Aki kikapcsolódásra vágyik
egy csendes helyen, a béke
szigetén, annak jó szívvel
ajánljuk a Babérligetet. 100%-
ban vendégfókuszú
személyzet, mindenki nagyon
barátságos és segítőkész. A
konyha kifogástalan,
mindenki jól tud lakni - a
kellemes pihenés garantált.
A környezet pedig egyszerűen
csodálatos.”

Tripadvisor

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts


Italajánlatunk 6 óra időtartamra a vacsorán túli borokat követően

Az alábbiakban összeállított csomagban szereplő italok a megadott időtartam alatt 
korlátlan mennyiségben fogyaszthatóak. A vacsora ideje alatt az italokat kollégáink az 
asztaloknál szolgálják fel, továbbá egy italpult is rendelkezésre áll, ahol felszolgálóink 
szervírozzák a vendégek által kért italokat. 
A csomag díja tartalmazza a helyszín stílusához illő fröccs – és limonádé installációnkat is. 

Borok
Viktória Fehér 2022, Figula Mihály, Balatonfüred
Vencel Rosé 2022, Günzer Zoltán, Villány
Vilmos Vörös, Günzer Zoltán, Villány
Hold and Hollo Sweet 2011, Holdvölgy Pincészet, Mád

Sörök
Staropramen
Stella Artois, alkoholmentes

Üdítőitalok (Kérem, válasszon összesen 3 ízt az alábbi szörpök és limonádék közül)
Idénynek megfelelő házi szörpök: bodza, málna, meggy, levendula, citromfű
Limonádébár: klasszikus, narancsos, maracujás, piros gyümölcsös, uborkás, levendulás

Rostos és szűrt gyümölcslevek: alma, őszibarack, narancs (100 %)
Szénsavas üdítők: Pepsi, Pepsi Max, Schweppes Narancs, Canada Dry, Schweppes Tonic
Szűrt szénsavas és szénsavmentes víz

Kávékínálat
Nespresso kávé, tej, tejszín, növényi tej
Ronnefeldt tea válogatás

Csomagajánlat IV.

5 fogásos menüsorral: 55 000 Ft/fő
4 fogás esetén, halfogás nélkül: 50 000 Ft/fő

„Nincs annyi szó, amennyiben
köszönetet tudnék mondani
nektek! Minden elképzelésünket
felülmúlta a nap! Emberfelettit
teljesítettetek mind! Egy vendég
nem volt, aki ne dícsérte volna a
szakácsot es ne említette volna
meg, hogy ilyen finomat még
esküvőn nem evett. A személyzet
nagyon figyelmes volt, a szemek
után a torkok se maradtak
szárazon.”

Hatos Lilla

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts


További borsor ajánlataink

Amennyiben a csomagajánlatokban található borok nem nyerték el
tetszésüket, javasoljuk a következő borsorokat, de természetesen kéréseik
alapján örömmel küldünk további lehetőségeket is.

1. Borsor
Konyári Loliense Fehér 2020/21, Balatonlelle
Légli Rosé 2021, Balatonboglár
Kristinus Pinot Noir 2018, Kétely
Felár: 5 500 Ft/fő 
Hosszabbítási díj 8 órát követően:  100 000 Ft/óra 

2. Borsor
Késa Rizling 2020/21, Balatonlelle
Légli Rosé 2021, Balatonboglár
Ikon Tulipán 2016, Rádpuszta
Felár: 7 200 Ft/fő 
Hosszabbítási díj 8 órát követően:   110 000 Ft/óra

Nemzetközi borok
Matua Sauvignon Blanc 2020/21, Matua, Marlborough, Új-Zéland
Domaine Fèvre Chablis 2019/20, Chablis, Franciaország
Villa Paradis Provence Rose 2019/20, Château Paradis, Provance, 
Franciaország
Kaiken Ultra Malbec 2018/19, Kaiken Mendoza, Argentina
Villa Antinori Chianti Classico Riserva 2016, Villa Antinori, Toscana, 
Olaszország
Pedro Ximenez Osborne, Jerez, Spanyolország
Felár: 13 000 Ft/fő 
Hosszabbítási díj 8 órát követően:  150 000 Ft/óra 

„Valami olyasmi, amivel az
ember csak utazási
magazinokban és klasszikus
angol krimikben találkozik. Idilli
környezet, csodálatos
igényességű belső terek,
diszkrét személyzet, kulináris
meglepetések. Akár családdal,
akár baráti körrel, akár
pihenésre, akár rendezvényre
tökéletes választás.”

Tripadvisor

www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

http://www.baberliget.com/hu/index.html
https://www.facebook.com/baberliget/?fref=ts


www.baberliget.com
facebook.com/baberliget

„A legjobb döntés volt
Babérligetben tartani az
esküvőnket. A nyugalom, a
finom ételek, a Kúria
berendezése és a Dóri által
vezetett kedves, figyelmes
és profi csapat
felejthetetlen élménnyé
tette ottlétünket.
Mindenkinek csak ajánlani
tudjuk.

Papp-Krén Andrea 2018.

Röviditalok korlátlan fogyasztással, 8 órára
- minden 18 éven felülieknek számlázzuk

I. Variáció
Panyolai Pálinkák, Martini, Russian Standard vodka, Jose Cuervo tequila,
Plantation 3 stars, Johnnie Walker Red Label, Unicum, Jägermeister, Bailey’s,
Beefeater Gin

Ár: 8 700 Ft/fő 
Hosszabbítása díj: 80 000 Ft /óra
100 főtől 100 000 Ft/óra 

II. Variáció
Panyolai pálinkák, Russian Standard Platinum, Olmeca Tequila, Plantation 3
stars rum, Hanky Bannister scotch whisky, Jack Daniel’s Gentleman Jack
whiskey, Unicum, Hendrick’s gin

Ár: 14 500 Ft/fő 
Hosszabbítása díj: 130 000 Ft /óra

III. Variáció
Panyolai pálinkák, Beluga vodka, Patron Tequila, Plantation 3 stars rum,
Diplomatico Exclusiva rum, Hanky Bannister scotch whisky 12 éves, Jack
Danniel’s Single Barrel whiskey, Unicum, Tenqueray 10 gin

Ár: 26 000 Ft/fő
Hosszabbítási díj: 160 000 Ft/óra
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„Ha a természet
mindentudó alkotója tudta
volna, hogy művének
tanulmányozása arra
készteti az embereket, hogy
kételkedjenek a létezésében
és tulajdonságaiban,
biztosan nem adott volna
ilyen sok lehetőséget a
természet
tanulmányozására.”

Robert Boyle

Koktélbár és röviditalok korlátlan fogyasztással, 8
órára – a 18 éven felülieknek számlázzuk

Ajánlatunk tartalmaz egy hangulatos koktélpultot a szükséges kiegészítőkkel
(gyümölcsök, szirupok, jég, dekoráció) és szakképzett személyzetet. A csomag így
tartalmazza a röviditalokat, illetve a kiválasztott koktélok korlátlan mennyiségben
történő szervírozását.

Röviditalok
Panyolai Pálinkák, Martini, Russian Standard vodka, Jose Cuervo
tequila, Plantation 3 stars, Johnnie Walker Red Label, Unicum,
Jägermeister, Bailey’s, Beefeater Gin

Koktél javaslatunk (a teljesség igénye nélkül)
Kérjük válasszanak 3-4 félét a következőkből. A rendelkezésre álló
alapanyagokból a mixer mindent elkészít a vendégek kérésére.

Alkoholos koktélok
Aperol Spritz, Strawerry daiquiri, Tom Collins, Margarita, Moscow Mule,
Mojito, Sex on the beach, Limoncello spritz

Alkoholmentes koktélok
Virgin Mojito, Virgin, Safe sex on the beach

Ár: 10 700 Ft/fő
Rövidital csomag hosszabbítása díj : 90 000 Ft /óra
100 főtől 100 000 Ft/óra

A koktélok és röviditalok fogyasztás szerint, itallapunk alapján is kérhetőek.



További ajánlataink

Italcsomag hosszabbítás a 8 órát követően Felár: 90 000 Ft/óra
Amennyiben az italpult nyitásától számított 8 órás időtartamot meghaladja a rendezvény, minden
megkezdett óra után a teljes létszámra fizetendő a hosszabbítás. Ez az ár tartalmazza a 8 órás
időtartam után fogyasztott italokat, illetve a személyzet költségét.

Korlátlan pezsgő,  a 8 órás italcsomag feláraként  1 900 Ft/fő 

Pezsgős koccintás a szertartás után
Hungária Extra Dry 1 300 Ft/fő
Zardetto Prosecco Frizzante Secco Brut – DOC       1 900 Ft/fő 
Bortolomiol Miól Prosecco – DOC 2 400 Ft/fő 

Pogácsa – welcome során kiegészítésképpen vagy a szertartást követő időszakra
Mini pogácsák  - 7 dkg/fő 990 Ft/fő 

Finger food falatok a szertartás után vagy a welcome kiegészítéseképpen  
(1-1 db/fő)
Opció I. 1 900 Ft/fő
Tésztakosárban:
• Kapros juhtúrós lazackrém
• Kacsamáj pástétom
• Mentás uborkasaláta

Opció II. 2 700 Ft/fő
• Csicseriborsókrém, olajbogyó (gm., lm., vegán)
• Mozzarella, chilis marinált retek (gm.)
• Pisztrángtatár, kapribogyó (gm.)
• Füstölt kacsamell, gyümölcs chutney (gm., lm.)

Mangalicasonka szeletelése látvány jelleggel Berkel gépen
Welcome-ra ajánljuk 3 300 Ft/fő – teljes létszámra

Idény jellegű gyümölcstál (25 dkg/adag) 2 850 Ft/adag 

„Csodálatos hétvégénk volt, 
az esküvőnk pedig olyan volt 
mint egy álom. A babérliget 
személyzete professzionális, 
tisztelettudó és végtelenül 
kedves, ami azért manapság 
sajnos igencsak ritka. Az 
ételek kíválóak, a ház 
adottságairól persze nem is 
beszélve. ”

Mohácsi Blanka

www.baberliget.com
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További éjféli fogás javaslataink
60 fő fölötti létszám esetén kiegészítésképpen is kérhetőek, mely esetében
vegyesen biztosítjuk azokat. Ebben az esetben a lenti felár a létszám 60%-ra
számolandó.

Kenyérlángos válogatás
Mangalicaszalonna, tejföl, lilahagyma
Kapros tejföl, cukkini
Kolbász, paprika, tejföl

Felár: 2 400 Ft/fő

Magyaros ízek
Borjúpaprikás, túrós csusza

Felár: 1 600 Ft/fő

Kézműves somogyi sajtok
Sajttál, aszalt gyümölcsök, magvak, házi lekvár

Felár: 2 500 Ft/fő

„Such a charmin hidden
treasure in the middle of
nowhere in Hungary.
Impeccable service, balanced
design down to the last
details, cute rooms, fun
pool.”

Kati McKercher 2019.
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„Amíg látom, hogy látsz, s
látod, hogy látlak, amíg
egymást nézzük, nincs még
világvége. Ha csak az
egyikünk behunyja a
szemét, mindketten
elveszünk.”

Müller Péter

Szertartásra vonatkozó további információk

Házassági szándékát kérjük, a mernyei anyakönyvvezetőnek, az esküvő előtt minimum 30
nappal, de maximum 1 évvel (külföldi állampolgár esetén minimum 60 nappal) előre
jelezzék.

Elérhetőség:
+36309328529 / +36309328512

Szükséges dokumentumok:
Érvényes személyi igazolvány, lakcímkártya, esetleg útlevél, jogosítvány
(akinél szükséges: válási papírok, halotti anyakönyvi kivonat)

Egyházi szertartásra a következő helyszíneket ajánljuk: 

Polány - Evangélikus templom
Cím: Polány, Fő út 36.
Tel: +36 20 824 3500
A frissen felújított templom a Fő út északi végén, annak nyugati oldalán, a domboldalon, egy 
nagy telken szabadon áll. 

Mernye - Sarlós Boldogasszony templom
(Római Katolikus egyház)
Cím: 7453, Mernye Kossuth Lajos tér 13.
Tel: 06 82 385-369
A római katolikus templom 1760-ban épült barokk stílusban. A templom mögötti dombon 
áll a kálvária.



„Csak egyetlen szót tudok írni
az egész ittlétünkkel és
esküvőnkkel kapcsolatban:
KÖSZÖNJÜK!!!

Életünk élménye volt, nem
lehetünk elég hálásak Nektek!

Járai-Szeglet Orsi
Babérliget Vendégkönyv

Szolgáltatás Létszám Alkalom Ár Total Megjegyzések
Szállás reggelivel két éjszakára és a Rendezvénypavilon 

használata 25 2 2 000 000 Ft 2 000 000 Ft
Hangtechnika 110 000 Ft 110 000 Ft
Fénytechnika 210 000 Ft 210 000 Ft

Technikai ügyelet hosszabbítási díja 12 órát követően 10 000 Ft per óra ár

Első esti vacsora (ital nélkül) 20 1 11 000 Ft 220 000 Ft
grillezés 13 500 Ft/fő-től, bográcsozás 12 000 

Ft/fő

A 

minimumfogyasztási 

díj alapját képező 

tételek, melynek 

összege: 3.300.000 

Ft

Első esti vacsora gyerek 5 1 7 700 Ft 38 500 Ft

Péntek esti italcsomag 20 0 5 500 Ft 0 Ft

Fogyasztás alapján is számlázható, melyet 
előzetes egyeztetés alapján  főszámlára vagy 

szobaszámlára terheljük
Esküvő napján ebéd (ital nélkül) 20 1 6 500 Ft 130 000 Ft Mini hamburgerek 8500 Ft/fő

Esküvő napján ebéd gyerek 5 1 4 550 Ft 22 750 Ft
Esküvői csomag I. 80 1 37 000 Ft 2 960 000 Ft alap csomag esetén értendő

Esküvői csomag I. gyerekeknek 10 1 25 900 Ft 259 000 Ft

Italcsomag hosszabbítás díj 0 1 90 000 Ft 0 Ft forgatókönyv függvényében egyeztetjük
Extra borsor 80 1 0 Ft 0 Ft 5500 Ft-tól

Röviditalcsomag 80 1 8 700 Ft 696 000 Ft
További rövidital csomagok:. 14 500 Ft/fő vagy 26 

000 Ft/fő, koktélcsomag esetén 10 700 Ft/fő

Rövidital hosszabítási díj 0 0 80 000 Ft 0 Ft

100 fő fölött 100 000 Ft További röviditalok 
esetén: 130.000 Ft vagy 160.000 Ft, koktélcsomag 

esetén 90 000 és 100.000,-Ft/óra,

Korlátlan pezsgő az italcsomagok kiegészítéseként 0 1 1 900 Ft 0 Ft
Pezsgős koccintás a szertartás után Hungária extra dry

esetén 80 1 1 300 Ft 104 000 Ft Prosecco esetén 1 900 Ft vagy 2400 Ft/fő
Gyerekpezsgő - almafröccs 10 1 910 Ft 9 100 Ft

Pogácsa 0 1 990 Ft 0 Ft
Finger food falatok 0 1 1 900 Ft 0 Ft II.var. : 2700 Ft/fő

Berkel látványmangalica sonka szeletelés, welcome
kiegészítésként 0 1 3 300 Ft 0 Ft

Gyümölcstál 0 1 2 850 Ft 0 Ft nem szükséges a teljes létszámra rendelni

További éjféli vacsora lehetőségek 2 1 0 Ft 0 Ft

Kenyérlángos 2 400 Ft/fő, borjúpaprikás 1 600 
Ft/fő, kézműves somogyi sajtok 2 500 Ft/fő felár 

ellenében, akár a létszám 60%-ra

További éjféli vacsora lehetőségek gyerekeknek 0 1 0 Ft 0 Ft

Staff vacsora és korlátlan alkoholmentes italcsomag 6 1 11 000 Ft 66 000 Ft
Reggeli nem a kúriában lakóknak 1 5 500 Ft 0 Ft

IFA 20 2 300 12 000 Ft
Total 6 837 350 Ft

Előleg 1. szerződéskötéskor 40 % 2 734 940 Ft
Előleg 2. Esküvő előtt 14 napig 100%-ig 4 102 410 Ft

Extra italok 0 Ft
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„A közvetlen és kedves
személyzet percek alatt
gondoskodott arról, hogy
otthonos és regénybe illő legyen
a hangulat. Mintha egy
regényben lettünk volna. A vidéki
nagybácsinál látogatoban.
Könyvtár szoba, kerti lugas és
gyertyafény. Aki szereti a
kifinomult vidéki romantikát az
nagyon fogja értékelni ezt a
szívélyes és színvonalas
hangulatot, amit persze csak
elhivatott és profi emberek
képesek megvalósítani. ”

Kiegészítő információk

Nyitva tartás
Nyitva tartásunknak megfelelően pénteken kollégáink és éttermünk 22 óráig áll rendelkezésükre.
Ezt követően előzetes egyeztetés után 25 000 Ft / óra díjat számolunk fel.

Gyermekekre és személyzetre vonatkozó kedvezmények
0-3 éves korig ingyenes az étel- és italszolgáltatás
4-12 éves kor között: a megrendelt étel- és italszolgáltatások árának 70 %-a fizetendő
A személyzetnek ( pl. fotós, videós, ceremóniamester…) vacsora és korlátlan alkoholmentes
italcsomag az este folyamán: 11 000 Ft/fő

Technikai feltételek
Az étel- és italkínálat módosításának jogát azonos kategórián belül fenntartjuk.
Az élelmiszer-egészségügyi előírások szerint a büféasztal ételkínálata maximum 3 órán keresztül
tartható fenn, ezért ennek eltelte után a büféasztal kínálatát lebontjuk. Ugyanezen előírások
értelmében nem áll módunkban a rendezvény után ételt elvitelre kiadni.

Jelmagyarázat
Gm – gluténmentes, Lm- laktózmentes

Az ajánlat érvényessége
Az ajánlat a fent megadott időpontra és létszámra érvényes. Változás esetén a menü és az ajánlati
árak is változhatnak. Az ajánlat a szerződéskötésig kötelezettség nélküli.

Fizetési feltételek
A megrendelt és szerződés szerinti szolgáltatások után 40% előleg szerződéskötéskor. (2024-es évre
30%)
A végleges létszám szerinti teljes összeg 100%-áig az esküvői vacsora napja előtti 14. napig.
Az esetleges extra italok és a helyszínen megrendelt hosszabbítási díjak az eseményt követően a
recepción fizetendőek.

Módosítási feltételek
A megrendelt vendéglátást a megelőző 14. napig van lehetőség a megrendelés szerinti létszám
csökkentésére, de ez nem csökkenthető a szerződés szerinti létszám 90%-a alá. Esetleges módosítás
áremelkedést vonhat maga után.

Az ajánlatban szereplő árak már tartalmazzák az áfát, , illetve az étel és italfogyasztás után 
felszámított szervízdíjat (15%).

Az idegenforgalmi adót, melynek mértéke 300 Ft/fő/éj.


	1. dia
	2. dia
	3. dia
	4. dia
	5. dia
	6. dia
	7. dia
	8. dia
	9. dia
	10. dia
	11. dia
	12. dia
	13. dia
	14. dia
	15. dia
	16. dia
	17. dia
	18. dia
	19. dia
	20. dia
	21. dia
	22. dia
	23. dia
	24. dia
	25. dia
	26. dia
	27. dia
	28. dia
	29. dia
	30. dia

